
Ihre Spezialisten 
für die Instandsetzung von Logistiklösungen im Bereich Food und Retail

Jetzt unverbindlich anfragen.
E-Mail: Telefon: Weitere Informationen:

  hygiene@salgermany.de    +49 (0) 8431 / 642 56-0    www.salgermany.de/reinigung

MOBILE HYGIENEKAMMERWASCHANLAGE

   Kontaktinformationen speichern

• Zeit pro Waschgang individuell einstellbar
• Grauwasserentsorgung erfolgt über Kanalisation
• �60 – 70 Waschvorgänge pro 8 Std. / Schicht
• �Klarspültemperaturen von bis zu 90° C ergeben keim-
freies Waschgut ohne Zusatz von Chemie
• �Gefilterter Wasserkreislauf minimiert Frischwasserbe-
darf und reduziert Abwasserkosten
• Verbrauch von 18 – 20 l Frischwasser pro Waschgang
• �Verwendeter Schaumreiniger zur Vorabdesinfektion:  
Calvatis CF315

• �Tor an einer Rampe mit Strom- und Wasseranschluss 
in der Nähe (Überfahrt)
• �4x 32 A oder 2x 63 A Stromanschluss, einzeln abge
sichert und FU kompatibel
• �1 Zoll oder 3/4 Zoll Wasseranschluss

Es können neben Thermobehältern auch ver-
schiedene andere Produkte hygienisch gereinigt 
werden. Zum Beispiel:

• Bis zu 8 Kunststoffpaletten gleichzeitig
• �Stikkenwagen
• �Körbe, Kisten, Bleche, Wannen uvm.

DATEN UND FAKTEN

BENÖTIGTE INFRASTRUKTUR

VIELSEITIG EINSETZBAR

   Jetzt Video ansehen – so läuft eine professionelle Reinigung ab. 
Erfahren Sie schon jetzt, wie die professionelle Reinigung im Detail abläuft.

https://vimeo.com/921957516
https://www.salgermany.de/SAL-GmbH-Hygiene.vcf
https://www.salgermany.de/reinigung
mailto:hygiene@salgermany.de
tel:+498431642560



